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Cacao Tostado
Pan Tostado
Vainilla
Frutos secos

USOS RECOMENDADOS NOTAS DE SABOR

Panadería ••••

CHOCOLATE NEGRO
BATONS 48%

Baking Range
Chocolate Negro, 48% Cacao.

GRASA TOTAL

29,39%

CONSERVACIÓN: 16-18°C      VIDA ÚTIL: 21 MESES

AZÚCAR

51,43%

BAKING RANGE
Batons de Chocolate Negro elaborados con cacao fino de aroma de Ecuador, diseñado 
para la repostería y la pastelería. Su forma y tamaño ofrecen una alternativa perfecta para 
rellenos. Su perfil organoléptico con notas de cacao tostado, frutos secos y pan tostado 
se integrará perfectamente en tus creaciones.

Ingredients:
Azúcar, licor de cacao, manteca de cacao, emulsionante (lecitina de girasol), extracto 
natural de vainilla.

#joinlarepublicadelcacao

CACAO FINO DE AROMA
Cacao Fino de Aroma del Ecuador.

AZÚCAR BLANCO
Origen Latinoamericano.

OCÉANO PACÍFICO
COLOMBIA

PERÚ

ECUADOR

N

Garantizado sin Ionización

www.republicadelcacao.com

SKU #

00000305 5.3g 1.6kg 12.2kg

UNIDAD PESO TOTAL
POR CARTÓN

PESO NETO
POR CARTÓN

FLUIDEZ

NO FLUIDO


