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Blend Garantia sem lonizagao

Chocolate ao Leite, Blend 35% Cacau

CHOCOLATE AO LEITE BLEND
EQUADOR + PERU 35%

CREMOSO / MEL / CACAU

Este chocolate ao leite 35% combina graos de cacau fino de aroma do Equador e do Peru, com leite
dos Andes no Equador. O Blend 35% oferece um perfil redondo, equilibrado e levemente frutado
que permite realizar uma ampla gama de aplicagdes. Sua textura cremosa e sua alta fluidez o tornam
perfeito para cobertura.

Ingredientes:

Agucar, manteiga de cacau, leite integral em po, licor de cacau do Equador e do Peru, emulsificante
(lecitina de girassol). Possivel presenca de frutos de casca (améndoa, noz-pecd, avela), amendoim,
glaten, sementes de gergelim, proteinas de soja.

A(;OCAR LEITE INTEGRAL GORDURA TOTAL FLUIDEZ )
39% 24°%, 39% o
NAO FLUIDO
CONSERVAQRO: 16-18°C VIDA UTIL: 14 MESES

CACAU FINO DE AROMA \ e

Cacau Fino de Aroma do Equador e do Peru. .
COLOMBIA

LEITE INTEGRAL
Origem equatoriana.

AGUCAR BRANCO

Origem Latino-americana. EQUADOR 2\
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SKU # SACO PESO LIQUIDO PESO TOTAL \W& A~
POR CAIXA POR CAIXA e
OCEANO PACIFICO
230148 200g 4.8kg 5.8kg
(amostra)
2362 1.01kg 10.10kg 10.55kg / s
2357 2.01kg 10kg 10.45kg \TQ
2359 7.5kg 15kg 15.55kg
USOS RECOMENDADOS NOTAS DE SABOR o
N
Mousses Miel @000 - 3
Biscoitos Leite Fresco @000 N
Ganaches Cacau [ YoJoJe) \
Molde ~ A
Cobertura em Maquina ® ® OO Zl
Sorvetes e Sorbet o000 PERU
Caldas e Bebidas eoo0o
Massas [ X _JoJe]
Viennoiserie [ X JeJe)
TEMPERADO N
DERRETIDO
TEMPERATURA
DE TRABALHO
45°C h
29-30°C
CRISTALIZAGAO: 26-27°C
www.republicadelcacao.com o ) MARCA LOCAL =X
Fabrica de Chocolate com Certificado FSSC 22000. IMPACTO GLOBAL
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