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Chocolate Branco Equador 31%

CHOCOLATE BRANCO
EQUADOR 31%

BRANCO / ORIGEM UNICA / CREMOSO

Apresentamos o primeiro chocolate branco de origem Equador, elaborado inteiramente com matéria-
prima local. O leite provém de pequenas comunidades nas encostas do vulcdo Cayambe, perto de Quito. A
manteiga de cacau obtida a partir de cacau equatoriano e a cana-de-agucar cultivada nas planicies do pais
fazem deste um chocolate especial e Gnico.

Ingredientes:

AcUcar, manteiga de cacau, leite em pé integral, emulsificante (lecitina de girassol), extrato natural de
baunilha. Contém leite. Possivel presenca de frutos de casca (améndoa, noz-peca, avela), amendoim, glaten,
sementes de gergelim, proteinas de soja.

AGUCAR LEITE INTEGRAL GORDURA TOTAL FLUIDEZ
(1)
43°%b 25% 38% i
NAO FLUIDO

CONSERVACAO: 16-18°C VIDA UTIL: 12 MESES COLOMBIA
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MANTEIGA DE CACAU

Manteiga de Cacau do Equador. OCEANO PACIFICO

LEITE INTEGRAL
Origem equatoriana.

AGUCAR BRANCO
Origem Latino-americana.

PESO LIQUIDO PESO TOTAL
SKU # SACO POR CAIXA POR CAIXA EQUADOR
230089 200g 8kg 9kg
(amostra)
2337 1.01kg 10.10kg 10.55kg
201 2.01kg 10kg kg
2015 7.5kg 15kg 16kg
USOS RECOMENDADOS NOTAS DE SABOR
Mousses Leite Puro 0000
Biscoitos Baunilha
Ganaches Creme 0000
Molde
Cobertura em Maquina @ ® OO
Sorvetes e Sorbet
Caldas e Bebidas
Massas
Viennoiserie
TEMPERADO
DERRETIDO
TEMPERATURA
DE TRABALHO
45°C
29°C
CRISTALIZAGAO: 26-27°C
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Fabrica de Chocolate com Certificado FSSC 22000 IMPACTO GLOBAL
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