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Blends Garantizado sin lonizacién

Chocolate con Leche, Blends 35°% Cacao

CHOCOLATE CON LECHE
ECUADOR + PERU 35%

EQUILIBRADO/ CREMOSO / MIEL

Este chocolate con leche 35% combina granos de cacao fino de aroma de Ecuador y de Per(Q, con
leche de los Andes en Ecuador. El Blend 35% ofrece un perfil redondo, equilibrado y ligeramente
frutal que permite realizar una amplia gama de aplicaciones. Su textura cremosa y su alta fluidez le
hacen perfecto para envoltura.

Ingredientes:

Azlcar, manteca de cacao, leche entera en polvo, licor de cacao de Ecuador y Perd, emulsificante
(lecitina de girasol). Posible presencia de frutos con cascara (almendras, avellanas, pistachos, nueces
de pecan), cacahuate, gluten, semilla de sésamo, proteinas de huevo y soya.

AZUCAR LECHE ENTERA GRASA TOTAL FLUIDEZ
39% 24% 39% e AU
ALTA
CONSERVACION: 16-18°C VIDA UTIL: 14 MESES
T
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CACAO FINO DE AROMA \

Cacao Fino de Aroma de Ecuador y Pera.
COLOMBIA

LECHE ENTERA
De la Sierra Centro-Sur del Ecuador.

AZUCAR BLANCO

Origen Latinoamericano. 2\
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SKU # FUNDA PESO NETQ PESO TOTAL \’L’ A~
POR CARTON POR CARTON R
OCEANO PACIFICO

230148 200g 4.8kg 5.8kg

(muestra)

2362 kg 10kg 1kg | e

2357 2.5kg 10kg 11kg 3

2359 7.5kg 15kg 16kg

USOS RECOMENDADOS NOTAS DE SABOR A

N

Mousses Dulce @000 R 3

Bizcochos Frutal @000

Ganaches Miel [ JeJeJe) \

Moldeado Leche Fresca [ X JoJe) \ Y A

Envoltura en Maquina Cacao @000 i |

Helados y Sorbetes PERU

Salsas y Bebidas

TEMPERADO :

DERRETIDO

TEMPERATURA <
DE TRABAJO
45°C
29-30°C
CRISTALIZACION: 26-27°C ‘

www.republicadelcacao.com MARCA LOCAL Cetiied

Fabrica de Chocolate con Certificado 1SO 22000. IMPACTO GLOBAL
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https://linktr.ee/republicadelcacao
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